SUSSESTIES — SUSSESTIONS

Huisgemaakte kroket van chorizo

Croquette maison de chorizo € 8 stuk / picce
- Winepairing : Chateau de Lisennes « Cuvée Nature 2022 » Vin Nature € 8,20

Garnaalkroket

Croquette de crevette € 9 stuk / piece
~ Winepairing : Cuisine en Famille « Les Bras m’en Tombent 2022 » Vin Nature € 6,20

Gepocheerd ei — Oeuf Parfait

Puree van aardpeer met kaffir limoen— Puree de topinambour et combava €15/ €22

~  Winepairing : Domaine Albert de Conti « Cuvée des Conti 2022 » Bio € 6,50
Tartiflette au reblochon (7) €18

~  Winepairing : Domaine des Aubuisieres « Le Marigny 2021 » €8,70

Vongole saus van witte wijn en chorizo — Vongole sauce Vin blanc et chorizo € 18/ €25
~  Winepairing: Domaine la Florane « Guillaume de Rouville 2021 » Biodynamie € 10,30

Roodbaarsrug met venkel en oesterzwammen — Dos de Sébaste fenouil et pleurottese 26 / € 32

Winepairing : Domaine Gardiés « Clos des Vignes 2021 » Bio € 13,00

kalfsblanquette op grootmoeders wijze ~ Blanquette de veau a Pancienne €22/ €28
~  Winepairing : Domaine La Florane « A Fleur 2022 » Biodynamie € 6,20

Dry Aged Contrefilet « Simmental by Dierendonck »

Bio en lokale seizoensgroenten / Légumes de saison bio et locaux €27/ €37
~  Winepairing: Passagem Reserva 2019 € 10,70

Cote a ’os « Oedslach by Dierendonck » (per/a 2 pers.)

Bio en lokale seizoensgroenten / Légumes de saison bio et locaux €53 pp

~  Winepairing : Famille Laplace « Odé d’Aydie 2018 » € 8,00
DESSERTS

Creme briilée aux agrumes € 12,00

Winepairing : Chateau d’Aydie « Pacherenc du Vic Bilh Doux » € 9,00

Dame Blanche € 12,00

Winepairing : Chateau d’Aydie ‘Maydie’ Tannat € 10,50

Thursday: 18:30-~21:30 Friday/Saturday: 12 :30-14 :30 / 18 :30-21 :30
Sunday: kitchen closed, small hunger menu available



